Gateau aux fruits et

chapelure

Ingrédients :
- 80 g de sucre
- 100 g de chapelure
- 10 ml d'huile de tournesol
- 1/2 cuillere & café de levure
- 2 oeufs

- 1 pincée de sel
- Fruits

Préparation :

Mélanger dans un saladier les eufs avec le sucre jusqu'a ce
que le mélange blanchisse.

Ajouter la chope|ure, et mé|0nger, puis 'huile, la levure et
le sel. Le mé|onge doit étre bien homog‘ene.

Verser ce mélange dans un plat & tarte ou dans des
moules & muffins.

Couper les fruits en morceaux et les disposer sur la pate.
Enfourner & 180°C pendant une vingtaine de minutes. La
odte doit étre bien dorée sur le dessus et moelleuse &

l. Ve .
l'intérieur.



